
 

 

  

 

 

   

きりん組 卵ロールパン作り 



   

 

  
 

 

  

 

 



    
 



    



  



   



  

  

 

  

一人ずつ卵を割ってもらうところからスタートしました。 

パン生地はグループごとに袋の中で混ぜ合わせてもらい、 

打ち粉の上に生地をだして、みんなで捏ねてもらいました。 

一人分ずつ生地を分けて広げた生地の上にケチャップ、マヨネーズを 

好みでのせて炒り卵をのせたらくるくると巻いてオーブンで焼き完成！ 

生地も具も自分たちで作ったものは格別に美味しかったようで 

いつもよりたくさん食べていたようでした。 


